WORKSHOP
INFORMACAO A0 ConsuMiDOR — As Novas REGRAS

ApLicapAs A RoTuLacem be ProbuTos LACTEOS
15 pe Fevereiro pe 2012

E importante que a rotulagem dos alimentos tenha como principal objectivo uma informacéo
adequada ao consumidor para que ele possa escolher com conhecimento de causa e nao seja
induzido em erro.

Publicado que esta o Regulamento (UE) n.© 1169/2011 do Parlamento Europeu e do Conselho,
relativo a prestacdo de informacéo ao consumidor, que tem como objectivo primario de facilitar
a compreensao do consumidor da informacao sobre os géneros alimenticios apresentada nas
mais diversas formas, bem como proceder a simplificacdo e consolidacdo legislativa em
conformidade com a politica da Comissdo, importa agora perceber até que ponto esta nova
peca legislativa tera influéncia na rotulagem até aqui praticada e quais as principais alteracoes.

Assim, com esta accdo de formacédo, de um dia, e por analise comparativa com a legislacao da
rotulagem presentemente em vigor, pretende-se

* Enunciar os principios gerais da rotulagem e da informacao a prestar ao consumidor

» Destacar os diferentes diplomas legais necessarios a rotulagem de leite e produtos
lacteos

e Evidenciar as Menc¢des obrigatérias complementares
 Enumerar os requisitos obrigatérios a rotular, destacando as alteracfes introduzidas

 Denominacdo de venda

» Lista de Ingredientes

* Alergenos

* Quantidade de determinados ingredientes
e Quantidade liquida

» Data de durabilidade minima

» Condicdes especiais de conservacao

« Nome ou a firma e o endereco do operador da empresa do sector alimentar
» Pais de origem ou o local de proveniéncia
« Modo de emprego

» Declaracdo nutricional

* Mencdes obrigatérias complementares

DESTINATARIOS: Responsaveis das empresas do sector lacteo, técnicos ligados as areas da
qualidade, do marketing e os directamente responsaveis pela rotulagem.

HORARIO LOCAL VALOR INSCRICAO
10:00 as 13:00 horas Queijo Saloio — Ind de Lact. Associado: 20€
14:00 as 17:30 horas Rua da Chamusca, n.2 Nao Associado: 40€

2560-176 Ponte de Rol

Accéo de Formagéo limitada a 40 formandos



FICHA DE INSCRIQAO
WORKSHOP INFORMACAO AO CONSUMIDOR — NOVAS REGRAS

IDENTIFICACAO DO PARTICIPANTE *
(DADOS OBRIGATORIOS PARA EMISSAO DO CERTIFICADO)

Nome Completo

2.2 EDICAO

Naturalidade Nacionalidade

Data Nascimento

Bilhete Identidade N° Local Emissao Data

Contacto Telefénico E-mail

IDENTIFICACAO DA EMPRESA

Nome

Sector de Actividade

Funcé&o na Empresa

Telefone Fax

E-mail

DADOS DE FACTURACAO*

Designacdo Social

Morada

Cddigo Postal Localidade

N° Contribuinte

MODO DE PAGAMENTO*

Cheque N°
(a ordem de Ass. Nacional dos Industriais de
Lacticinios.) Banco

Transferéncia Bancéria (NIB: 0033 0000 0000 0104 809 55 — MILLENNIUM BCP)
(ANEXAR O RESPECTIVO COMPROVATIVO DE PAGAMENTO: CHEQUE OU TRANSFERENCIA BANCARIA)

DATA LIMITE PARA INSCRICAO VALOR DA INSCRICAO
13 Fevereiro de 2012 Associados: 20 € | Ndo Associados: 40€

POR FAVOR PREENCHER E ENVIAR PARA:

ANIL — ASSOCIAGAO NACIONAL DOS INDUSTRIAIS DE LACTICINIOS
RUA DE SANTA TERESA 2C -2° - 4050-537 PORTO

Tef: 222001229 | Fax. 222056450 | e-mail: anilca@mail.telepac.pt

* Preenchimento Obrigatério

As inscrigdes nos cursos deverdo ser efectuadas até a data limite indicada; s6 serdo vélidas mediante pagamento, exceptuando os casos em que

h& um acordo prévio;
O numero de participantes para cada curso € limitado, pelo que as inscrigdes serdo aceites, por ordem de entrada

No caso de desisténcia devera ser informar, por escrito, a Organizacdo até 3 dias Uteis antes do inicio da ac¢do. Caso contrario, o cancelamento

da inscricéo obriga ao pagamento da mesma;

A realizagdo dos cursos é condicionada a um nimero minimo de inscri¢cdes, pelo que a Organizagdo reserva-se o direito de cancelar ou adiar a

realizacdo das acgdes de formagéo, caso o nimero de participantes inscritos seja insuficiente;


mailto:anilca@mail.telepac.pt

